DA CALOGERO

lhr Kelkheimer Italiener

Inhaber: Calogero Bonanno

Am Rathausplatz 3
65779 Kelkheim
Telefon 06195-97 51 51
Telefax 06195-67 24 21
dacalogero@gmx.de

Offnungszeiten
Taglich 12.00 bis 14.30 Uhr und
17.30 Uhr bis 22.30 Uhr
(Dienstag Ruhetag)

www.ristorante-calogero.de



Unsere Tagesempfehlungen

DA CALOGERO

lhr Kelkheimer Italiener




Eine exzellente gastronomische Adresse fiir Liebhaber
authentischer, hochwertiger italienischer Kiiche.

Die Verwendung erstklassiger Zutaten und die sorgfaltige
Zubereitung garantieren ein kulinarisches Erlebnis, das die
Gaste in die kulinarische Welt Italiens entfuhrt.

Neben der exquisiten Auswahl an hausgemachten Pasta-
Gerichten bietet ,Da Calogero” eine breite Palette an weiteren
italienischen Spezialitaten. Von Antipasti tber frischen Fisch
bis hin zu kostlichen Fleischgerichten reicht das Angebot, das
die anspruchsvollsten Gaumen zufriedenstellt.

Ihr Besuch in unserem charmanten Lokal verspricht ein
unvergessliches kulinarisches Erlebnis, das die Sinne verwohnt
und den Gaumen auf eine Reise durch die Aromen Italiens
entfuhrt.

Wir verwohnen Sie gerne!




Antipasti - Vorspeisen

1 Misto di Mare & ikm 12,50
das frische aus dem Meer

2 Mozzarella Caprese*# 8,50
milde Vorspeise mit Tomaten, Mozzarella
und Basilikum

3 Parmiggiana? 10,50
Auberginen Sizilianische Art (lauwarm)

4 Prosciutto di Parma e Bufala ® 13,50
der beriihmte Schinken mit Biffelmozzarella verarbeitet

5 Carpaccio 12,50
Rindfleischdelikatesse

6 Vitello Tonnato > ez 12,50
hauchdiinnes Kalbfleisch in ThunfischsolGe

7 Rinder Tar Tar 17,50
tradizionelle Art mit Ei & Kapern

8 Caponata (Sizlianisches Ratatouille) 12,50

Insalate - Salate

09 Rucola al Manzo e Funghi 16,50
Rucolasalat mit Filetspitzen mit Champignons

10 Insalata di Pomodoro 3 7,50

11

12

13

14

Tomatensalat mit Rucola, rote Zwiebeln, Oregano, Olivendl
Insalata Mista 568k
gemischter Salat mit Gurken, Zwiebeln,

A 7,50
Oliven, Paprika und Tomaten

Insalata Sicilia 2358 %¢cdgk 8,50
mit Schinken, Ei, Artischocken, Tomaten, Gurken,
Thunfisch und Kise

Insalata Rucola, Parma e Parmiggiano % *58* 12,50
frischer Rucolasalat mit Parmesan und Parmaschinken
Fitnessalat & <&k 10,50

gemischter Salat mit Hiinchen, Ei, Karotten, Schafskdse & Mais

Entdecken Sie unsere Pinsal

Eine romische Delikatesse,
die Pizza und Focaccia perfekt vereint.

Geniellen Sie den leichten bekomlichen,
luftigen Teig der sehr aufwendig zubereitet

wird und die knusprige Kruste.

Belegt mit frischen Zutaten fiir ein
unvergessliches Geschmackserlebnis!

Pizza

auch als Pinsa erhaltlich mit einem Aufpreis von 2,50
18 Pizzabrot Natur *?

19 Pizzabrot Tomaten und Knoblauch **
naturale oder mit Tomaten und Knoblauch

20 Pizza Margherita >°2
die Traditionelle mit Tomaten und Kéise

21 Pizza Salame 322
die klassische Salamipizza

22 Pizza Prosciutto %2
unsere Schinkenpizza - zum Verlieben

23. Pizza Funghi %2
die Milde mit frischen Champignons

24 Pizza Sicilia >4
die Deftige mit Oliven Kapern, Sardellen
und Knoblauch

25 Pizza Salame e Funghi 2
mit Salami und frischen Champignons

26 Pizza Prosciutto e Funghi 322
mit Schinken und frischen Champignons

27 Pizza Capri >®
analog zur bekannten Vorspeise
mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum

28 Pizza Romana 23%%2
die Pizza unserer Hauptstadt mit Schinken,
Pilzen und Salami

29 Pizza Hawaii »%%2
die Exotische mit Schinken und Ananas

30 Pizza Classica %%
Peperoniwurst gibt Schinken
und Champignons eine milde Wiirze

31 Pizza Capricciosa %622
mit Schinken, Peperoniwurst, Champignons,
Artischocken und Oliven
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32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

Pizza Quattro Stagioni #* %92
schmeckt in jeder Jahreszeit; mit Salami,
Paprika, Champignons und Oliven

Pizza Mare > 254
mit frischen Meeresfriichten und Knoblauch,
original italienisch ohne Kéase

Pizza Quattro Formag(?i 2,938
verfeinert mit vier verschiedenen Kidsesorten

Pizza Vegetariana
zu 100% fleischlos & frisches Saisongemiise

Pizza Diavola »*° 2
einen feurigen Abend bescheren lhnen unsere Freunde
Peperoni, Paprika und Peperoniwurst

Pizza Parma %3 %2

der luftgetrocknete Schinken verleiht lhnen
mit Mozzarella einen Hauch von
mediterraner Lebensart

Pizza Don Calo 23922
die Krénung; mit Mozzarella, Parmaschinken,
Rucolasalat und Parmesansplitter

Pizza Bruschetta 23922
die Frische; mit Mozzarella, Salami, Knoblauch,
Parmesan, Tomatenstiickchen und Basilikum

Pizza Chiaramonte 2%%%
mit Mozzarella, Spinat, Shrimps,
Oliven und Knoblauch

Pizza al Salmone 26924
mit frischem Lachsfilet, Mozzarella,
Oliven und Spinat

Pizza Golosa 2% %28
mit Mozzarella, Peperoniwurst,
Brokkoli und Gorgonzola

Pizza Tonno %6224
die Thunfischpizza mit Zwiebeln und Oliven

Tiziana 2%»b¢
mit Mozzarella, Basilikum und Scampi

119 Marylin 28"

mit frischen Birnen, Gorgonzola & Walntissen

Pasta al Forno

60
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Lasagne »%*<8

Vegetarische Cannelloni #>¢
mit Ricotta und Spinat
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Pa Sta aus eigener Produktion
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59

65

66

Spaghetti al Pomodoro =
ein leichtes Nudelgericht mit Tomaten
und frischem Basilikum

Rigatoni alla Bolognese %=
mit einer HackfleichsolSe

Spaghetti alla Carbonara %=«
Guanciale (italienischer Speck)
gibt dem Ei die nétige Wiirze wie zuhause

Paccheri All* Arrabiata 23
Peperoncino, Knoblauch in Tomaten geschwenkt

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 2

mit Knoblauch, feinem Olivendl und scharfem Peperoncino

Spaghetti Amatriciana 23
mit Guanciale (italienischer Speck),
Zwiebeln in Tomaten geschwenkt

Tagliatelle Cardoncelli e Salsiccia
Krauterseitlingen & Ital. Bratwurst

Gnocchi alla Sorrentina
mit Mozzarella,Basilikum & TomatensolSe

Tortellini Emiliani 232
mit Schinken-SahnesoRe

Tagliatelle Al Salmone 2=
mit Lachssol3e

Rigatoni Al Gorgonzola ¢

Spaghetti alle Vongole Veraci
wir verwenden ausschlieRlich frische Venusmuscheln

Paccheri di Mare
mit frischen Fischvariationen

Tagliatelle con Scampi = ¢
in einer feinen Scampisol3e

Spaghetti al Pesto Genovese
mit hausgemachtem Pesto

Tortelloni alla Rosa
mit Sahne, Erbsen und Spinat

Tortelloni con Burro e Salvia
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La Carne
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Schnitzel ,Wiener Art,> 52k

mit Pommes und Salat (vom Schwein)

Jagerschnitzel >

mit Pommes und Salat (vom Schwein)

Paprikaschnitzel * 2
mit Pommes und Salat (vom Schwein)

Scaloppina Milanese %8k (vom Kalb)
Kalbsschnitzel mit Parmesan und Spaghetti al pomodoro

Wienerschnitzel (vom Kalb)
Kalbsschnitzel mit Salzkartoffeln

Saltimbocca alla Romana (vom Kalb)
mit Parmaschinken und Salbei

Kalbsleber auf Venezianische-Art (vom Kalb)
mit Zwiebeln & feiner Weisweinsof3e

Bistecca alla Griglia (vom Rind)
gegrilltes Rumpesteak mit Krauterbutter

Bistecca pepe verde mit griinem Pfeffer
Bistecca Cipolla mit Zwiebeln
Bistecca Gorgonzola

Tagliata di Manzo (vom Rind)
Steak in Scheiben geschnitten mit Parmesan & Rucola

Filetto alla Griglia =« (vom Rind)
gegrilltes Filetsteak mit Krauterbutter

Filetto pepe verde mit griinem Pfeffer

194 Filetto Cipolla mit Zwiebeln

195 Filetto Gorgonzola

Als Beilagen servieren wir kostliche Ofenkartoffeln und Gemiise.
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|| Pesce

94 Calamari Griglia auf Salatbouquet

95 Fritto Misto auf Salatbouquet ¢
Variation frittierter Fischspezialitdaten

96 Scampi alla Griglia »*
gegrillte Scampi auf Salatboquet serviert

97 Branzino alle Erbe Aromatiche
gegrillter Wolfsbarsch mit Saisongemiise

98 Salmone al Basilico
gegrillter Lachs in feiner BasilikumsoRe
& Saisongemiise

99  Frische Seezunge vom Grill
Beilage Saisongemise

Haben Sie einen Sonderwunsch? Fiir uns kein Problem.
Taglich andert sich unser Angebot an schénem frischen Fisch.
Fragen Sie doch einfach unsere Kellner.
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25,00
24,50
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Desserts Softdrinks

105 Tiramisu <2 6,50 Euro
hausgemacht
106 Tartufo ¢ 6,50 Mhlneralwa“sser Elisabethenquelle 021 230
feine Mischung aus Schokolade- und Vanilleeis Mit Kohlensaure 051 490
107 Cannolo Siciliano 7,50 Mineralwasser Elisabethenquelle 021 230
frittierte Teigrolle & stiBem cremigen Ricottafiillung Still 051 4,90
108 Panna Cotta 6,90 Pepsi, Pepsi Max, Merinda, 7up "% 021 250
041 450
. . L. Apfelsaft, Apfelsaftschorle 021 290
Kasevariationen Trib 041 490
110 Ital. Kaseteller 2.9¢ * Orangensaft 021 2,90
Maracujasaft 021 3,20
041 4,90
Bitter Lemon 3" 021 290
San Bitter' 021 3,00
Biere
Euro
Binding ® 021 250
vom Fass 051 490
Oberdorfer * 031 290
vom Fass 051 4,9
Birra Moretti al Limone (Radler) @ 031 350
Birra Messina ° 0331 490
Mit Salzkristallen
Radeberger Pils ° 031 260
Alkoholfrei
Alkoholfreies Radler * 031 2,60
Clausthaler
Hovels ° 051 4,90
Schwarzbier vom Fass
Blibble Hefeweizen * 051 4,90
Hell vom Fass
Kristallweizen ? 051 490
Blibble Hefeweizen @ 051 4,90

Alkoholfrei



Rotwein

Lambrusco 23"
Lieblich

Chianti di Montalcino %3 "
Trocken

Montepulciano d’Abruzzo %3

Primitivo della Puglia 23"
Vollmundig, fruchtig

Roséwein

Rosé Primitivo 23"
Trocken

Rosé di Rosa 23"

Sie haben Ihren Lieblingswein nicht gefunden?

0,21

0,21

0,21
0,21

0,21

021

Euro
4,50

4,80

4,80
4,90

Euro
4,80

5,90

Wir haben verschiedene besondere Weine im Ausschank oder als Flasche
erhaltlich. Unsere Kellner beraten Sie gerne zu lhrem Weingeschmack.

Weil3wein

Frizzantino 23"
Lieblich

Frascati "
Trocken

Pinot Grigio %"
Trocken

Lugana %3"
Vollmundig, fruchtig

0,21

021

021

021

Euro
4,50

4,80

4,90

6,50

{&



Aperitifs/Longdrinks

Tanqueray Gin Tonic >
Jacky Cola "%
Martini 2

bianco, rosso, extra dry
Campari soda "2
Campari orange "2
Prosecco *

Prosecco Aperol "2
Kir Royal "2

Aperol soda "2
Aperol orange '?
Aperol spritz 2
Limoncello spritz %3

. (Kl
i

Euro
6,50
6,50
4,50

4,50
4,90
4,50
5,50
5,90
4,50
5,90
6,50
6,50

Spirituosen

Amaro Averna "2

Amaro Ramazzotti "2
Castagner Amaro Leon "?
Fernet Branca "2
Amaretto "2

Sambuca ?

Limoncello "2

Vecchia Romagna '?

Jack Daniels 22

Grappa della casa ?

Castagner Grappa Prosecco Morbida (kalt serviert) ?

Castagner Grappa Brunello di Montalcino 2
Castagner Grappa Amarone 2

Sonderwtinsche flir Grappa-Liebhaber?

Kein Problem, gerne stellen Ihnen unsere Kellner unser reichhaltiges

Sortiment vor!

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

4l

2

2

2cl
2cl

Euro
3,50
3,50
4,50
3,50
3,00
3,00
3,00

3,00
4,00
3,50
5,50

6,50
6,50




Caffé

Espresso '°

Espresso macchiato '*¢
Espresso corretto
Espresso doppio
Kaffee

Cappuccino ¢

Latte macchiato '*¢
Tee (10, nur in Schwarztee)

verschiedene Sorten

Euro
2,50
2,80
3,90
3,90
2,50
2,80
3,20
2,50

Sie mochten etwas feiern?

Wir richten flr Sie in unseren Raumlichkeiten
Geburtstagsfeiern, Firmenveranstaltungen sowie auch
Hochzeiten mit bis zu 300 Gasten aus.

Bereits in der Vergangenheit konnten wir unsere
Souveranitat im Ausrichten von grol3en Feiern beweisen.

Danke, dass Sie sich flr unser Ristorante entschieden
haben! Wir hoffen, lhre Wiinsche erfillt zu haben und
freuen uns recht herzlich auf lhren nachsten Besuch
im Ristorante ,Da Calogero”!

Bewerten Sie uns gerne auf Google:




Zusatzstoffe

Farbstoffe

Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
Schwefeldioxid/Sulfite

Eisensalze

Stoffe zur Oberflaichenbehandlung
SiiBstoffe und andere SGBungsmittel
9 Phosphate

10 Koffein

11 Chinin, Chininsalze

12 Taurin

0O NOUL DA WN =

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer,
Einkorn, Griinkern

b Krebstiere und Krebstiererzeugnisse: Flusskrebs, Shrimps, Garnelen, Langusten,
Hummer, Scampi

c Eier und Eierzeugnisse: alle Eisorten

d Fisch und Fischerzeugnisse: alle Fischarten (z.B. Dorade, Seezunge, Seeteufel,
Wolfsbarsch etc.)

e Erdnisse und Erdnusserzeugnisse: alle Erdnusssorten

f Soja und Sojaerzeugnisse: alle Sorten Sojabohnen

g Milch und Milcherzeugnisse (bezogen auf Kuhmilchallergie!): Kuhmilch, Laktose

h Schalenfriichte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse: Mandeln, Haselnisse,

Walniisse, Pistazien, Paraniisse, Pekanniisse, Makadamiantisse, Queenslandniisse,
Cashewkerne, Kaschuniisse

i Sellerie und Sellerieerzeugnisse: Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie

j Senfund Senferzeugnisse: Senfkorner, Senfpulver, Senf, Senfél, Senfsprossen

k Sesamsamen und Sesamerzeugnisse: Sesamsamen, Sesammehl, Sesampaste (Tahin),
Sesamsalz (Gomasio), Sesamol

| Lupine: Lupinenmehl, Lupinenprotein, Lupinenkonzentrat, Lupinensolat

m Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse: Schnecken, Abalone, Oktopus,
Tintenfisch, Calamares, alle Muscheln, Austern

n Schwefeldioxid und Sulfit: unsere hausgemachten Saucen werden oftmals mit Wein
abgel6scht, nahezu jeder Wein enthélt heutzutage Sulfite

i vegetarisch

Alle Angaben ohne Gewdbhr.
Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten sprechen Sie bitte unser Personal vor lhrer Bestellung
an. Wir beraten Sie gerne.

gravhics

Gestaltung & Produktion: www.gravhics.de



